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Wiener Vanillekipferl

Zutaten

¢ 50 g geriebene Mandeln

¢ 50 g geriebene Haselnlsse
e 280 g Mehl

e 70 g Zucker

e 1 Prise Salz

¢ 200 g Butter

e 3 Eigelb

¢ 5 Packchen Vanillezucker
e 1/2 Tasse Puderzucker

Zubereitung

Alle Zutaten auller Vanillezucker und Puderzucker zu einem Teig ruhren. Fiir 2 Stunden kuhl
stellen. Den Teig dann in bleistiftdicke Rollchen formen. Die Rélichen in 5 cm lange Stlcke schneiden
und zu Hornchen biegen. 10 Minuten bei 170 Grad Umluft backen. Den Vanillezucker mit dem
Puderzucker mischen und die warmen Kipfel darin wenden.
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